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Ömi Korean BBQ

oemi.koreanbbq

8,60€

Ab der 2. Flasche:
30 % RABATT AUF

ALLE SOJU-SORTEN

Ab 4 Personen: 
1 FLASCHE 

SOJU GRATIS

JE MEHR, DESTO
GÜNSTIGER

ONLINE BUCHEN

nur

KOREANKOREAN

FRIEDFRIED

CHICKENCHICKEN  

KOREAN
FRIED
CHICKEN 

KOSTENLOS
NACHBESTELLEN



GRILL PARTY

Rindfleisch in
Betelblättern

Entrecôte

Tintenfisch in
Saté-Marinade

Premium Auswahl
Marinated 
Prime Striploin

4, h

Reis

1

ALL YOU CAN EAT
KOREAN BBQ

Kinder von 6 bis 12 Jahren : 15€, unter 6 Jahren: kostenlos.
Die Aufenthaltsdauer für All-You-Can-Eat beträgt maximal

2 Stunden. 
Bei Allergien und Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte

an unser Servicepersonal.

Korean Fried
Chicken

Kimchi EdamameEingelegter
Rettich in
Sojasoße

Knoblauchbutterbrot

saucen unbegrenzt nachbestellen

Ssamjang TamarindenDaesang
Mayonnaise

Iss wie ein
Koreaner!!

Pilzgefülltes
Rindfleisch

Kimchi Suppe

Gemischter SalatLolo Salat Mixteller

Die Fleischsorten
können täglich je nach
Verfügbarkeit variieren.

Leich scharf

salat veggie star

beilagen suppe

rind

ALLERGENE
1 Glutenhaltiges Getreide 1a Weizen 1b Gerste | 2 Krebstiere 3 Eier

4 Fisch 5 Erdnüsse 6 Soja 7 Milch 8 Schalenfrüchte 9 Sellerie 10

Senf 11 Sesamsamen 12 Schwefeldioxid/ Sulfite 13 Lupinen 14

Weichtiere
a Farbstoff  b Konservierungsstoff c Antioxidationsmittel d

Süßstoff e Süßungsmittel Aspartam, enthält Phenylanunquelle f

coffeinhaltig  g chininhaltig  h Geschmacksverstärker 

1, 5, 6, b, d, h
1, 6

4, 7, h 1, 5, 6, b, d, h

4, h4, h

1, 5, 6, b, h

Glasnudeln
1, 6, 11

Enoki-
Rindröllchen

Tri-Tip Oyster Blade

1m30s*
2 Minuten*

2 Minuten*

45s* 1m30s* 1 Minute*

1m30s*

1. Die angegebenen Minuten
sind die Grillzeit pro Seite –
für den perfekten Gargrad.

Je nach Tagesangebot

banchan unbegrenzt nachbestellen

Salted Egg 
Yolk Cream 

Sốt Trứng Muối*
Wagyu Short Rib 

27€(100g)

Wagyu Tri Tip 

25€(100g)

Jakobsmuscheln

(2stk) 8€
Black Tiger
Riesengarnelen

(2stk) 10€

“De Suon” - Rib Fingers

7,90€(100g)

Miesmuscheln mit
Frühlingszwiebelöl

Zucchini mit
Garnelenfüllung

meeresfrüchte
5, h

1, 5, h

h

1m30s* 1m30s*

1m30s*

Schweinebauch Schweinenacken

Schwein

2 Minuten* 1 Minute*
Hühnchenbrustfilet

Hühnchen

5, h1m15s*

Garnelen

1m30*

*Tipp: Für vollen Genuss auf dem Grill erwärmen

2. Bei konstanter Hitze grillen
und einmal wenden. So
bleibt das Fleisch zart und
saftig.

Schere: 
um das Grillfleisch in
kleine, mundgerechte
Stücke zu schneiden

Grillzange: 
um Fleisch und
Gemüse einfach
zu grillen

3. Wickel gegrillte Leckerbissen
in Salatblätter, ergänze
Banchan nach Belieben und
erlebe koreanisches Essen auf
die traditionelle Art.

*Hinweis:

3, 7 3, 6

1a, 6, b, d, h 


